Frokost

Serveres mellem kl. 12,00-15,00

Marineret sild med karrydressing og seg
Kr. 95,00

Lun fiskefilet med rejer og remoulade
Kr. 148,00

Laksestjerneskud; dampet laksefilet og stegt redspaettefilet
med dressing, rejer og asparges pa ristet bred.
Kr. 185,00

Pariserbeuf
aggeblomme, rodbeder, ra log, pickles, peberrod og kapers.
Er kun lige vendt pa panden.
(Onskes den mere stegt, sig det da blot til tjeneren)
Kr. 185,00

Stor portion biksemad med 2 spejlaeg
Kr. 155,00

Bromglle seggekage med bacon, kartofler,
cocktailpelser, agurk, tomat og purleg. Kan ogsa tilberedes uden ked.
(Tager ca. 25/30 min. at tilberede)

Kr. 148,00

Vegansk smorrebrod
Kartoffel, solterrede tomater, solsikkekerner, syltede stikkelsbeer
Kr. 125,00

Wienerschnitzel
af kalveinderlar, serveret med eerter, pommes sauté,
skysauce, "dreng” med peberrod
Kr. 275,00

Rugbred med gammelost, log og sky.
Velg selv om det skal vaere med fedt eller smor.
Kr. 105,00

Franskbrod med mild ost
Kr. 105,00



Krolunch

Dampet laks med rejer
Svinemerbrad med log, svampe og sylt
2 slags ost med blommekompot

225,00 kr.

Onskes ogsa fiskefilet med remoulade 258,00 kr.

Kroanretning serveret ved bordet
Serveres ved minimum 8 personer og skal bestilles 2 dage for

Marineret sild med karrydressing og seg
Kryddersild med redleg og kapers
Fiskefilet med citron og remoulade

Dampet laks med rejer

Tarteletter med hens og asparges

Morbradbeffer med log, svampe og sylt

2 slags ost med kiks
Gammeldags frugtsalat med fladeskum

Kr. 345,00

Vi vil sa gerne passe pa vores kokke.
Derfor skal menuen vare forudbestilt, hvis I er over 8 personer.

BEMARK:
AFREGNING KAN KUN FORETAGES BORDVIS



