
Frokost  

 

Serveres mellem kl. 12,00-15,00 

 

Marineret sild med karrydressing og æg 

Kr. 85,00 

 

Lun fiskefilet med rejer og remoulade 

Kr. 139,00 

 

Laksestjerneskud; dampet laksefilet og stegt rødspættefilet  

med dressing, rejer og asparges på ristet brød. 

Kr. 178,00 

 

Pariserbeuf  

æggeblomme, rødbeder, rå løg, pickles, peberrod og kapers.  

Er kun lige vendt på panden. 

(Ønskes den mere stegt, sig det da blot til tjeneren) 

Kr. 178,00 

 

Stor portion biksemad med 2 spejlæg 

Kr. 145,00 

 

Bromølle æggekage med bacon, kartofler,  

cocktailpølser, agurk, tomat og purløg. Kan også tilberedes uden kød. 

(Tager ca. 25/30 min. at tilberede) 

Kr. 148,00 

 

Vegansk smørrebrød 

Kartoffel, sennepsmayo, syltede rødløg, karse, pinjekerner 

Kr. 125,00 

 

Wienerschnitzel af kalveinderlår, serveret med ærter,  

pommes sauté, skysauce, ”dreng” med peberrod 

Kr. 265,00 
 

Rugbrød med gammelost, løg og sky.  

Vælg selv om det skal være med fedt eller smør. 

Kr. 95,00 

 

Franskbrød med mild ost 

Kr. 95,00 

 

 
 



 

 

 

 

Krolunch 

Dampet laks med rejer 

Svinemørbrad med champignon a la creme 

2 slags ost med solbærbærkompot 

225,00 kr. 

 

Ønskes også fiskefilet med remoulade 258,00 kr. 

 

 

Kroanretning serveret ved bordet 

 

Serveres ved minimum 8 personer og skal bestilles 2 dage før 

 

Marineret sild med karrydressing og æg  

Kryddersild med rødløg og kapers 

Fiskefilet med citron og remoulade  

Dampet laks med rejer 

Tarteletter med høns og asparges 

 Mørbradbøffer med løg og sylt 

2 slags ost med kiks 

Gammeldags frugtsalat med flødeskum 

 

 

Kr. 345,00 

Vi vil så gerne passe på vores kokke.   

Derfor skal menuen være forudbestilt, hvis I er over 8 personer. 

 

 BEMÆRK:  

AFREGNING KAN KUN FORETAGES BORDVIS 

 


