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BUFFETER

Min. 25 prs.

Mathias Geislers frokostbuffet

Marineret sild - Karrydressing med &g - Kryddersild - Stegte sild 1 eddike
Raget laks med asparges - Rejer og mayonnaise - Lun fiskefilet med remoulade - Dampet norsk laks.

Tarteletter med hgns og asparges - Lun leverpostej med champignon og bacon - Sma tournedos med
champignon a la creme - Kalvefilet med flgdekartofler

Torvefriske salater

3 slags ost med frisk frugt og chokolade muffin. 460,00 kr.

Krofars frokostbuffet

Marineret sild - Karrydressing med &g - Kryddersild
Fiskefilet med remoulade - Dampet laks med rejer
Tarteletter med hgns og asparges - Flaskesteg med radkil - Mgrbradbgl med lgg og surt

2 slags ost med gammeldags frugtsalat. 385,00 kr.
Krofars frokostbullet kan serveres ved bordet ved minimum 8 personer og kun ved forudbestilling 425,00 kr.

Carvery buffeter
Kobmand Andreasens Carvery ( min. 25. personer)

Rosastegt kalvefilet - Kylling 1 fad med gronsager og svampe - svinekaber braiseret 1 lokal ¢l med kartoftel-
sellerimos - spraengt amerikansk oksecuvette - tomater med fladepeberrod - torvelfriske salater med frugt,
ngdder og bar - grovgrent med krydderurter - svampecreme - peberrodssauce - sma persillekartofler.

Til det hele serveres hjemmebagt brad. 360,00 kr.

Biskop Absalons Carvery (min. 25. personer)

Svinemgrbrad med soltgrrede tomater, brie og bacon - kalvemgrbrad 1 Dyon og persille - Beuf saute Stroganoff
med braendt mos - Spraengt unghanebryst - torvefriske salater med frugt, ngdder og beer - broccolisalat med
bacon og solsikkekerner - champignon marineret 1 balsamico - mini piment med fyld af friskost - sma
bruchetta - grissini og oliven - bagte sesamkartofler - Bourgognesauce - fladesauce.

Til det hele serveres hjemmebagt brad 400,00 kr.

Carvery serveres kun 1 forbindelse med forret og/eller dessert.



Frederiks Buffet

Serveres ved mimimum 20 voksne

Velg 2 retter fra forret-kategorien - vaelg 2 retter fra hovedret kategorien - valg 1 ret fra dessert kategorien.
Forret- kategori:

Tarteletter med hgns og asparges.

Tunmousse med rejer.

Lakseriellette med brgndkarsecreme og syltede tyttebaer.

Kold dampet laks med rejer.

Salat med varmrgget berberiandebryst.

Soulakispyd med tigerrejer serveret med agurk-melon relish.
Ananas med hjemmelavet hgnsesalat.

Hovedret kategorien:

Helstegt oksetyndsteg med svampecreme

Kalkun 1 folie med bacon og krydderurtesmgr.

Svinekam med rgdkal, wbler og svesker.

Kalvesteg stegt som vildt med waldorffsalat.

Hakkebgf med blgde lgg og hjemmelavet agurkesalat.
Svinemgrbrad vendt 1 Dijjon og hasselngdder, med mild Dijonsauce.
Sprangt oksecuvette med mild Peberrodscreme.

Til alle retterne serveres passende kartofler og torvelrisk salater med baer og ngdder.
Dessert kategorien.

Paxrer Belle Helene med syltet pare, vaniljeis og chokoladesauce.

o ananas med frisk frugtsalat og softice.

Pandekager med is, syltetgj og sukker.

Chokoladekage med frisk frugt og softice.

Valngddeis med marcipan og fladeskum.

Frugtteerte med kant al marcipan serveret med rgrt is og racreme.

2 slags fromage med fladeskum og knas. Pris pr. gest 405,00 kr.

Tilleg for ekstra ret 75,00 kr.



Bgrnebuffet

Serveres ved minimum 10 bgrn under 12 ar.

Spagetti med kgdsovs - Rgde pglser—Chickennuggets - fiskefilet - pommes friter - Salatmayonaise,
remoulade, mild sennep og ketchup

Stave af gulergdder og agurker.

T1l bgrnebuffeten serveres en bagrnelis. Pris pr. barn 160,00 kr.

Der er ogsa mulighed for at bgrnene valger en enkelt barneret. Der spgrger vi hver enkelt barn under
velkomsten, hvilken ret de kunne taenke sig.

De kan valge imellem:
Fiskefilet med pommes frites eller Chicken nuggets med pommes frites - Rode pglser med pommes frites
Spaghetti med hjemmelavet kgdsauce - Byg din egen burger (med eller uden ost) + lidt pommes frites

Pris 120,00 kr.

Bornesteak med valgfrit tilbehgr (pommes frites/kartofler, remoulade/salat mayo/bearnaise) serveres med
gnavegrgnt 150,00 kr.

Efter alle ovenstiaende retter serveres en leekker bgrneis !



