Frokost

Serveres mellem kl. 12,00-15,00

Marineret sild med karrydressing og seg
Kr. 85,00

Lun fiskefilet med rejer og remoulade
Kr. 139,00

Laksestjerneskud; dampet laksefilet og stegt radspaettefilet
med dressing, rejer og asparges pa ristet bred.
Kr. 178,00

Pariserbeuf
aggeblomme, rodbeder, ra log, pickles, peberrod og kapers.
Er kun lige vendt pa panden.
(Onskes den mere stegt, sig det da blot til tjeneren)
Kr. 178,00

Stor portion biksemad med 2 spejlaeg
Kr. 145,00

Bromglle seggekage med bacon, kartofler,
cocktailpelser, agurk, tomat og purleg. Kan ogsa tilberedes uden kaod.
(Tager ca. 25/30 min. at tilberede)

Kr. 148,00

Croissant med quinoa (vegansk)
bennepostej, syltede fennikel og salat
Kr. 125,00

Rugbrod med gammelost, log og sky.
Velg selv om det skal vaere med fedt eller smor.
Kr. 95,00

Franskbrod med mild ost
Kr. 95,00



Serveres mellem kl. 12,00-15,00

/ Nisseanretning

3 serveringer

Marineret sild med karrydressing og aeg - stegt sild 1 eddike
fiskefilet med hjemmelavet remoulade.

Maria's sylte med sennep og redbeder
revelsben og medisterpolse med redkal

Vealg mellem ostetallerken eller ris a la mand med lun kirsebaersauce
Kr. 329,00

Kun ved forudbestilling og min. 2 personer

‘ Julemandens Anretning

3 serveringer
Marineret sild med karrydressing og aeg - stegt sild 1 eddike
kold dampet laks med rejer — gravad laks med sennepsdressing
fiskefilet med hjemmelavet remoulade.

Maria's sylte med sennep og redbeder - Frikadeller med
hjemmelavet agurkesalat - revelsben og medisterpelse med redkal

Ostebraet og ris a la mand med lun kirsebsersauce

Kr. 450,00
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