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Lakseriellette med brgndkarsecreme og syltede tyttebeer. 110,00

Bresaola med persillecreme, syltet fennikel og spradt hvidlggsbrad. 110,00

Varmrgget laks med porre-fennikelcreme. 110,00

Tigerrejer pa blomkélspure, malgord og urter 120,00

Rimmet laks pa syltet fennikel, rygeostcreme, maltjord og krydderurter 110,00

Fisketallerken med bagt laks, tigerrejer, musling 1 skal og tunmousse 165,00

Rgdtungeturban m. tomatconcassé, Sc. Vin Blanc og druer. 110,00

Kammuslinger med avokado, tomatsalat 1 skal. 130,00

Bagt torskefilet med senneps- og radbedecreme toppet med urter. 115,00

Rustet laks og laksemousse 1 tomat, med strimlede gransager.

Dertil purlggscreme. 125,00
Roulade af rgdtunge og norsk laks, anrettet pa salat og grredrogncreme. 125,00
Hvidvinsdampet norsk laks pa rucola m. sauce Pikant, rejer og asparges. 115,00
Indbagt laks med spinat og jomfruhummersauce. 130,00
Rejecocktail med salat af julienne, paprikadressing. 125,00
Tarteletter fyldt med hgns og asparges. (ingen brgd og smgr) 110,00
Krebsehaler indbagt 1 fiskesouffle med spinat og hummersauce. 125,00
Soulakispyd med tigerrejer og laks pa lage af agurk-melon relish. 125,00

Varmrgget berberiandebryst med syltet seller1 og glbraiseret valngdder 115,00
Fransk laggsuppe med bagte ostebrad. 110,00
Maria” s bergmte tomatsuppe med pasta. 110,00

Jomfruhummerbisque fyldt med urter, hummerhaler og kammuslinger. 155,00

Mellemretter
Serveres mellem forret og hovedret eller hovedret og dessert:

Pzresorbet med Poire Williams eller Estragonsorbet 40,00
Blimis med raget laks og purlggsmayo 65,00
Lille crustade, frikasse med perlelgg, erter og Seranoskinke 65,00
Hjemmergget fasanbryst med orange-balsamico og ngdder. 65,00
Brietaerte med kompot af &bler og beer. 65,00
3 sma ostebidder med ngdder. 65,00

Sprad ost, svampemayo, grgn olie & urter 65,00



Stegeretter

Svinekam med rgdkal, hvide og brune kartofler samt 1/2 able med gele.

Svinemgrbrad vendt 1 Dijon og hasselngdder med gronsager,
salat og Dyjoncreme.

Kalvesteg stegt som vildt med hvide og brune kartofler,
salat waldorff, surt og sgdt samt haricots verts.

Rosastegt kalvefilet, porre med bacon, grgnsager, ristet svampe og lgg samt
skovsvampesauce.

Kalvemgrbrad, med braiseret spidskil og bacon, @rter francaise, whiskyglace
og Pommes Rosti med persilleduchesse.

Gammeldags oksesteg med peberrodsflade, glaserede lgg, haricots verts,
agurkesalat og tyttebaer.

Helstegt oksefilet med bagt tomat, sauce Bearnaise, grgnsager
og champignonsauté.

Letspreengt lammeculotte med smgrdampet kal, asparges 1
bacon og tomatiseret peberrodssauce.

Helstegt oksemgrbrad med gronsager, indbagt blomkal, torvefrisk salat
og Bearnaisesauce eller Madagaskar peber-sauce.

Sprangt oksecuvette med flgdepeberodssauce, bgnner 1 svgb
og glaseret rodfrugtsauté.

Orangeglaseret andebryst med haricot verts 1 baconsvgb,

arstidens grgntsager, appelsinsalat med rodlgg og kapers samt portvinscreme.

Kronhjorteryg med karamelliseret skalottelgg
sauce med rgdvin, tyttebaer, broccoli og appelsinsalat.

Kronhjorteryg med haricots verts, waldorfsalat,hvide og brune kartofler
samt agurkesalat.

Velg selv hvilken kartoffel De gnsker til stegeretten:

Hvide kartofler - Groviritter - Fyldt bagt kartoftel - Sma persillekartofler

220,00

235,00

300,00

235,00

270,00

240,00

300,00

235,00

275,00

320,00

320,00

Sma krydderkartofler bagt 1 ovnhen med smgr - Pommes Rosti - Pommes Hasselbach -

Rastegte krydderkartofler - Pommes Rissolles - Bagte sesamkartofler - Pommes Anna.

Ekstra sauce/kartoffel. 15 kr. per. pers.



Desserter

Bromglles bergmte valngddeis med et lag af chokolade valngdder
og overtrukket med marcipan.

Paxre Belle Helene Syltet pare med vaniljeis og chokoladesauce.
Hjemmelavet Frugttaerte med marcipan, ricreme eller rort is.

1/2 ananas fyldt med frisk frugtsalat og racreme eller rort 1s.

Hyldebarpocheret pare med timbale af hvid chokoladeparfait pa bisquitbund.

Citronfromage med fladeskum
Tiramisu med frugt, baer og vanillieparfait.

Sukkerbagte smgrdejshjerter med ag af rort kanelis,
omkranset af tiden frugt og beer.

Marie José chokoladekage med vanillie-cremefraiche og solbarkompot

Pandekager med blabarcreme, saltkaramel og rert vaniljels
(serveres ogsa som buffet)

Dessertbuffet: med arstidens trifli, frisk frugtsalat, chokoladekage,
rort 1s og frugtterte. Min. 20 prs.

Desserttallerken: en smuk dessert med kage, is og frisk frugt.
Mandelrand med frisk frugt og rert is med Baileys.

Creme Briilee med frisk frugt og vanillieparfait.

Ostebuffet med 4 slags oste med frisk fugt, kiks og hjemmebagt brad.

Medbragt bryllupskage/kage som dessert

Sadt til kaffen:

Hjemmelavet kransekagetoppe.

Medbragt kage/kransekage.

Chokolader og slik til kaffen

Medbragt eftermiddagskage

Lagkage cller gammeldags &eblekage fra buffet

110,00
110,00
120,00
125,00
125,00
100,00
120,00

120,00
120,00

115,00

170,00
155,00
125,00
135,00
150,00
80,00

45,00
20,00
50,00
40,00
65,00



